
 

 

 

  

  

 

 

 

価格は 

 

表示です！ 

 

【ご注意】 広告は2024年12月の現況で、諸般の事情により予告なく変更される場合があります。原料はすべて国内加工品ですが、農産物の原産地は個別にお問い合わせください。価格は税別・送料別です。 

 

 

 

土日祝日を除く平日 ８:４５～１７:３０ 
12:00-13：00は昼食休憩 

ＦＡＸ 026(234)7788 

送料  お支払 電話 026(234)2041 

 

 

  
 

 

代金引換または、 

郵便局・コンビニで 

納品 1 梱包あたり上限 （何箱になるかは、個別にご確認ください） 

 

納品１件あたり 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

一心つゆ 
360ml 18 ヶ月 

486 円 

みそ漬け 
250g 12ヶ月 

702 円 

 

 

しょうゆ 
豆こうじ 
140g 12ヶ月 
540 円 
 

 

塩こうじ 
140g 6ヶ月 

540 円 

 

 

米こうじ 1kg  

冷蔵 2 週間/冷凍3ヶ月 

1,188 円  

 

11,880円 

 

 

熟成品 16kg 1,296円 

 

2,592円 

4,320円 6,480円 

熟成品 8kg 熟成品 2kg 

熟成品 4kg 

 

熟成品 600g 

製造日にあわせて出荷します 

 

 
 

 

赤づくり（粒／こし） 

やや辛口 食塩11.8％ 

白づくり（粒／こし） 

やや甘口 食塩11.8％ 

12ヶ月 

1kg 袋 756 円    

12ヶ月 

1kg袋 756 円     

しょうゆ豆 
250g 12ヶ月 
540 円 

 

  

 

 
 

営業時間：8:30-18:00 
（土日祝日は不定休） 

仁王門 

信大教育学部 

桜枝町 

善光寺 

若松町 

横沢町 

 

 

 

   

 
 

西隣りに駐車してください 

 

〒380-0862 
長野県長野市桜枝町 881 
でんわ 026(234)2041 

 ごあいさつ 

三原屋の創業は江戸時代末期の嘉永元年(1848)です。

元々米穀商でしたが、大正末期から味噌醤油醸造を本

業とするようになりました。善光寺で有名な長野市ですが、

その西界隈の閑静な住宅街に三原屋の店舗と醸造蔵が

あります。善光寺ご参拝の折には是非お立ち寄りください。 

消費税率は、食品が 8%、 
そのほか送料等は 10%です。 
 

2024 年 12 月からのご案内 

大門 

受注生産 受注生産 
受注生産 数量限定 

要予約 

 

味噌の鮮度にこだわって、受注生産しています。ご来店のお客様は予めご連絡ください。 
熟成品 16kg の在庫がなくなりしだい、販売を終了させていただく場合がございます。 

 

仕込みそ 熟成品  
ｱﾙｺｰﾙ無添加 

しょうゆ 調理用 

   

濃口醤油 
500ml 12ヶ月 

540 円 

 食塩16% 

 

昆布醤油 
500ml 12ヶ月 

540 円 

 食塩12% 

 

減塩醤油 
500ml 12ヶ月 

540 円 

食塩8.5% 

 

あっさり味の 

  

あさ漬の素 
500ml 12ヶ月 

432 円 

 

だしつゆ 
500ml 12ヶ月 

648 円 

 

一心みそ 熟成品 

だし・つゆ・調味液  

その他 調味料・惣菜など 

飯縄高原 2,700 円  

 

戸隠高原 そば4食 4,860円 
戸隠高原 そば6食 5,400円 

妙高高原 4,320 円 黒姫高原 3,780 円 
3,564円 

 

 

 

伝えたい、ふるさとの味。 
地元出身者なら学校給食でお馴染みの懐かしい味。 

ご家庭で熟成させる仕込みそを、三原屋の醸造蔵で熟成させました。 

味噌のような発酵食品は、少量仕込みにすると手づくり感が高まるのです。 

 

 

桶火入れと呼ばれる伝統製法でつくりました。 
まろやかで伸びのある、やさしい味わいです。 

 

 

 

 

 

１年目秋    ２年目春夏  ３年目 
淡色・中甘口 赤色・中辛口 褐色・辛口 
 

   

 

 

16kg 10,800円 

 

 

初めて購入されるお客様へ・・・お願い  
お客様の好みが多様なことに加えて、味噌の熟成
は時間よりも温度の影響のほうが遥に大きいため、
食べ頃の目安となる賞味期限を定義することができ
ません。製造日から初めての秋（9 月頃）に開封し
て、その後 1 年間を目安にお召し上がりください。 

季節商品  
販売は毎年 12 月～4 月頃まで 仕込みそ 未熟成品 

湯福 3,240 円

2,862円 

 

 

 

 
 

信州の豊かな自然に育まれた定番ギフト。 

お好みやご予算に応じてご提案します。 

※「そば」はお歳暮とお中元の期間限定品です 

 
優しい味のイメージを、コアラの親子のイラスト 
に託しました。ご家族一緒にご利用ください。 

1980 年発売の 
ロングセラー 

 
おいしい 
減塩しょうゆ 

   
満1歳から、食塩50% カット 

コアラのしょうゆ 

150m 12ヶ月 

324 円 
食塩7.4%   

塩辛くない！ 

卓上しょうゆ    

他社の減塩醤油との違いは・・・   

1．酸味料 無添加 
苦味を抑える 酸味料を添加していません 

2．だし感のある うすくち仕立て 
減塩なのに しっかりとした味わいです 

3．離乳期の繊細な味覚に配慮 
味の濃さを微調整できる工夫をしました 

自宅で熟成、好みに育てる・・・ 

る 

ご注文 

三原屋のギフト 

防災備蓄にも！ 
味噌汁約１０８０杯分 （3杯ｘ365日） 

   

ひと夏 

熟成 

 

左から､みそだまり/天然酵母/天然アミノ酸 

２倍濃縮 

４倍濃縮 

かつお風味の 

江戸時代の創業期と変わらない 
回分式（大釜）でつくっています。 

12 本@5,400 円 

12 本@6,480 円 12 本@4,320 円 

 

門前白だし 
360ml 12ヶ月 

540 円 

12 本@5,400 円 12 本@4,860 円 

20 本@4,860 円 
 

30 袋@12,960 円 

大根・なす・きゅうり  
詰合わせ 

だしで割ってない 
山菜もおいしい 

桶火入れの 

沖縄・離島は別料金 

 
1100 円 
 

本州（近畿以西、北東北） 

本州（上記以外の本州域内） 

北海道/四国/九州 
クール便 ：220 円 

1320 円 

880 円 
 

P★ 
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